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+
CONGRESO INTERNACIONAL
LÚPULOS Y LEVADURAS CERVECERAS

CONGRESO INTERNACIONAL
LÚPULOS Y LEVADURAS CERVECERAS
HOTEL SHERATON Bariloche / Lupulares de El Bolsón

01 DÍA
JUE 6 DE MARZO

07:30 - 08:30  ACREDITACIÓN (HOTEL SHERATON)

08:30 - 11:00 SALIDA HACIA EL BOLSÓN

11:00 - 12:00 VISITA A LA CHACRA BUDINEK

12:30 - 13:30 VISITA A LA CHACRA LÚPULOS ANDINOS

14:00 - 15:30 ALMUERZO - LA REPÚBLICA

16:00 - 17:00 VISITA A LA CHACRA JB

17:00 - 18:30 REGRESO A BARILOCHE

19:00 - 22:00 CENA Y MÚSICA EN FABRICA BERLINA
(EVENTO SATÉLITE CON INSCRIPCIÓN PREVIA ONLINE))

02 DÍA
VIE 7 DE MARZO

CONGRESO INTERNACIONAL
LÚPULOS Y LEVADURAS CERVECERAS

HOTEL SHERATON Bariloche

08:30 - 09:30  ACREDITACIÓN (HOTEL SHERATON)

09:15 - 10:00 MATT BRYNILDSON
CALIDAD Y SELECCIÓN DEL LÚPULO

10:00 - 10:30 COFFE BREAK

10:30 - 11:15 MATT BRYNILDSON
OPTIMIZANDO EL IMPACTO DEL LÚPULO

11:15 - 12:00 FERNANDO HERNÁNDEZ 
LUPULANDO LAGERS: TRADICIÓN
Y NUEVAS TENDENCIAS

12:00 - 12:45 ANDRES LEFEVRE
ADICIONES LÍQUIDAS DE LÚPULO PARA 
CERVEZAS Y OTRAS BEBIDAS

12:45 -14:00 LUNCH BREAK

14:00 - 14:45 RICARDO APARICIO
CARACTERIZACIÓN QUÍMICA Y
SENSORIAL DEL LÚPULO

15:30 - 15:50 MARCELO CERDÁN
TIOLES: CÓMO LAS LEVADURAS LAGER
Y ALE TIOLIZAN CERVEZAS

15:50 - 16:10 RICHARD PREISS 
NUEVAS LEVADURAS PARA IPASLALLEMAND BREWING

16:10 - 16:30 CHRIS WHITE 
MÁS ALLÁ DE LAS CERVEZAS SIN ALCOHOL

16:30 - 17:00 BEER BREAK

17:00 - 17:30 ROB CHRISTIANSEN
DRY-HOPPING EN CERVECERÍA: EVOLUCIÓN DE 
COMPUESTOS VOLÁTILES Y BIOTRANSFORMACIÓN

17:30 - 18:00 FRANCISO CUBILLOS
GENERACIÓN DE NUEVOS HÍBRIDOS
LAGER PATAGÓNICOS

18:00 - 18:30 MATHIAS HUTZLER 
LEVADURAS CERVECERAS TUM: DATOS 
HISTÓRICOS E INNOVACIONES

18:30 - 21:00 TOUR DE BARES - CERVEZAS EXPERIMENTALES

CENA - ANTARES BARILOCHE 
(EVENTO SATÉLITE CON INSCRIPCIÓN PREVIA ONLINE)

21:00

14:45 - 15:30 JESSICA YOUNG
HOP CREEP: CUANTIFICACIÓN Y
CONTRIBUCIONES NOVEDOSAS

03 DÍA
SÁB 8 DE MARZO

CONGRESO INTERNACIONAL
LÚPULOS Y LEVADURAS CERVECERAS

HOTEL SHERATON Bariloche / Creltec

09:00 - 09:20 MICAELA ALCARAZ
TENDENCIAS Y OPTIMIZACIÓN EN
FILTRACIÓN DE MEMBRANAS

09:20 - 09:30 LEONARDO LOMELI
¿CÓMO ESTÁ TU LEVADURA? … Y
POR QUÉ TE DEBERÍA INTERESAR

09:30 - 10:00 SYLVIE VAN ZANDYCKE
CALIDAD E INNOVACIÓN DE LA LEVADURA SECA:
UNA HISTORIA DE 20 AÑOS DE INVESTIGACIÓN Y PASIÓNLALLEMAND BREWING

08:30 - 09:00 KEVIN VERSTREPEN
EL USO DE TECNOLOGÍAS DE ALTO RENDIMIENTO PARA
MEJORAR LEVADURAS INDUSTRIALES (PRESENTACIÓN ONLINE)

10:00 - 10:30 RICHARD PREISS
UNA FAMILIA DE LEVADURAS FARMHOUSE

10:50 - 11:30 COFFE BREAK

10:30 - 10:50 ARIANA MALDONADO FERNANDEZ
INNOVACIÓN Y NUEVAS TENDENCIAS EN EL CONTROL DE 
PROCESOS CERVECEROS

11:30 - 12:45 ORAL IWOBY
CINCO CHARLAS SELECCIONADAS DEL ENVÍO DE RESÚMENES

15:00 - 17:00 SESIÓN DE POSTERS

17:00 - 18:00 TOUR DE VISITA AL CRELTEC

17:00 - 18:30 EXPERIENCIA SENSORIAL – LALLEMAND
(EVENTO SATÉLITE CON INSCRIPCIÓN PREVIA EN STAND DE LALLEMAND)

17:00 - 18:30 DEGUSTACIÓN DE WHISKY PATAGÓNICO - LA 
ALAZANA (EVENTO SATÉLITE CON INSCRIPCIÓN PREVIA ONLINE)

18:30 - 23:00 FIESTA DE CIERRE EN WESLEY BREWERY

13:00 - 15:00 ALMUERZO / EXPERIENCIA HOPSTEINER
(CRELTEC / SIN INSCRIPCIÓN PREVIA)

ORGANIZAN
EVENTO SIN FINES DE LUCRO


